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Пояснительная записка


Рабочая программа учебного предмета «Технология» составлена на основе:

· Федерального закона Российской Федерации от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;

· ФГОС ООО 2021 года (Приказ Министерства просвещения России от 31.05.2021 № 287 «Об утверждении Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования»; зарегистрирован в Минюсте России 05.07.2021, № 64101);

· Примерной основной образовательной программы основного общего образования (одобрена решением федерального учебно-методического объединения по общему образованию протокол от 25 августа 2022 г. № 5/22;

· концепции преподавания предметной области «Технология» в образовательных организациях РФ, реализующих основные общеобразовательные программы (утверждена 24 декабря 2018г. на коллегии Министерства просвещения Российской Федерации);

· Основной образовательной программы основного общего образования  МАОУ «СОШ №108» г.Перми.

Общая характеристика предмета.

    Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, информации, объектов природной среды. 

     Каждый компонент программы включает в себя основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, предваряется освоением обучающимися необходимого минимума теоретических сведений с опорой на лабораторные исследования, выполнение школьниками творческих и проектных работ.

Цели и задачи    
     Основной (стратегической) целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.

Задачами изучения учебного предмета «Технология»   являются:

· Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники,

· Формирование представлений о культуре труда, производства,

· Воспитание трудовых, гражданских, экологических и патриотических  качеств личности,

· Обучение применению в практической деятельности знаний, полученных при изучении основ наук.

      Место предмета «Технология» в базисном учебном   плане.
 
 Базисный учебный (образовательный) план МАОУ «СОШ №108»  на этапе основного общего образования   включает 238 учебных часов для изучения курса «Технология». Из них: в 5-7 классах — по 68 ч, из расчета 2 ч в неделю, в 8 кл. – по 1ч в неделю.
Содержание  программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· Технологическая культура производства

· Культура и эстетика труда

· Создание изделий из текстильных материалов 

· Художественные ремесла

· Основы черчения, графики, дизайна

· Знакомство с миром профессий

· Влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека

· Элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства

· Творческая и проектная деятельность

Анализ образовательных потребностей обучающихся и аргументация распределения количества часов по направлениям программы с учетом: 

· интересов обучающихся,
·  учётом психолого-педагогических особенностей развития детей 11—13 лет;
· возможностей ОУ и материально-технической базы, 

· наличия методического и дидактического обеспечения,
· системно-деятельностного подхода.
Методы и формы решения поставленных задач.

 Рабочая программа по технологии   подразумевает использование таких организационных форм проведения уроков, как:

· урок «открытия» нового знания;

· урок отработки умений и рефлексии;

· урок общеметодологической направленности;

· урок развивающего контроля;

· урок – исследование;

· урок творчества;

· лабораторная работа;

· практическая работа;

· творческая работа;

     Приоритетными методами являются упражнения, лабораторные, практические работы, выполнение проектов.

Результаты обучения 
Овладение трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации необходимыми для создание продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; умениями ориентироваться в мире профессий, умения оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности,  составлять жизненные и профессиональные планы; навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; а также формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и его результатам. 
В соответствии со Стандартом ФГОС ООО, к планируемым  результатам  освоения основной образовательной программы по технологии относится комплекс предметных, метапредметных и личностных результатов, при этом устанавливаются планируемые результаты освоения учебной программы  программ,   а также результаты освоения междисциплинарных учебных программ: «Формирование универсальных учебных действий», «Формирование ИКТ-компетентности обучающихся», «Основы учебно-исследовательской и проектной деятельности». 

Номенклатура универсальных учебных действий  

	Регулятивные УУД:
· принятие учебной цели; 

· выбор способов деятельности; 

· планирование организации контроля труда;
· организация рабочего места;
· выполнение  правил  гигиены
учебного труда.
	Познавательные УУД:
· сравнение; 

· анализ;    

· систематизация;      

· мыслительный эксперимент;

· практическая работа;  

· усвоение информации с помощью компьютера; 

· работа со справочной литературой;

· работа с дополнительной литературой
	Коммуникативные УУД:

· умение отвечать на вопросы, рассуждать, описывать явления, действия и т.п.  

· умение выделять главное из прочитанного;

· слушать и слышать собеседника, учителя; 

· задавать вопросы на понимание, обобщение 
	Личностные УУД:
· самопознание;

· самооценка;

· личная ответственность;

· адекватное реагирование на трудности



Личностные результаты.
· проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;

·  выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;

· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

· самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;

·  становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;

· планирование образовательной и профессиональной карьеры;

· осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;

· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

· готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;

· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;

· самооценка  умственных и физических возможностей.

     Метапредметные  результаты  

     Регулятивные УУД

· планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

· проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса; 

· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

· самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

· виртуальное и натурное моделирование технических объектов и технологических процессов; 

· оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам.

    Познавательные УУД

· поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;

· выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

· использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;

· обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;

· диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения.

     Коммуникативные УУД

· отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

· согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

·  объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива; умение быть лидером и рядовым членом коллектива;

· формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

·  публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.;

·  способность к коллективному решению творческих задач;

·  способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива;

· способность прийти на помощь товарищу;

·  способность бесконфликтного общения в коллективе.

     Предметные результаты       

В трудовой сфере:

· планирование технологического процесса и процесса труда;

·  подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

·  проведение необходимых опытов и исследований при подборе сырья, материалов и проектировании объекта труда;

·  подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

· проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;

· соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

· обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных результатов труда;

·  выбор и использование кодов, средств и видов представления технической и технологической информации и знаковых систем в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

· подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов;

· выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

· документирование результатов труда и проектной деятельности;

· расчет себестоимости продукта труда;

· примерная экономическая оценка возможной прибыли с учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг.

·  соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;

· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

В мотивационной сфере:

· оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

· оценивание своей способности и готовности к предпринимательской деятельности;

· выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения;

·  выраженная готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг;

· согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;

· осознание ответственности за качество результатов труда;

· наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

      В эстетической сфере:

· дизайнерское конструирование изделия;

·  применение различных технологий декоративно-прикладного искусства (роспись ткани, ткачество, войлок, вышивка, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры;

· моделирование художественного оформления объекта труда;

· способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры;

·  эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды

·  сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;

·  создание художественного образа и воплощение его в материале;

·  развитие пространственного художественного воображения;

·  развитие композиционного мышления;

·  развитие чувства цвета, гармонии и контраста;

·  развитие чувства пропорции, ритма, стиля, формы;

· понимание роли света в образовании формы и цвета;

·  решение художественного образа средствами фактуры материалов;

·  использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей;

·  сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве;

· применение художественного проектирования в оформлении интерьера жилого дома, школы, детского сада и др.;

· применение методов художественного проектирования одежды;

· художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола;

·  соблюдение правил этикета.

     В физиолого-психологической сфере:

·  развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;

· достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;

· соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту, с учетом технологических требований;

· сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности
Тематическое планирование по предмету                              
	
	Разделы, темы
	Распределение часов по темам

	
	
	5кл
	6кл
	7кл
	8кл

	1.
	Раздел:        Кулинария
	16
	16
	16
	

	1.1.
	Физиология питания
	2
	2
	
	

	1.2.
	Санитария и гигиена  
	2
	
	
	

	1.3.
	Сервировка стола. Этикет
	2
	2
	2
	

	1.4.
	Блюда из яиц, бутерброды, горячие напитки.
	4
	
	
	

	1.5.
	Блюда из овощей. 
	4
	4
	
	

	1.6.
	Блюда из  молока и кисломолочных продуктов.
	
	
	2
	

	1.7.
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря.
	
	2
	
	

	1.8.
	Блюда из птицы.
	
	1
	
	

	1.9.
	Блюда из мяса.
	
	1
	
	

	1.10
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.
	2
	
	
	

	1.11
	Заправочные супы, блюда национальной кухни.
	
	2
	
	

	1.12
	Изделия из теста.
	
	
	8
	

	1.13
	Приготовление обеда в походных условиях.
	
	2
	
	

	1.14
	Сладкие блюда и десерты
	
	
	2
	

	1.15
	Заготовка продуктов / упаковка, пищевые добавки
	
	
	
	

	2.
	Раздел:   Электротехника
	
	1
	
	2

	2.1.
	Бытовые электроприборы.
	
	1
	
	

	3.
	Раздел:   Технологии ведения дома.    (Оформление интерьера) 
	2
	1
	2
	8

	3.1.
	Интерьер кухни-столовой.
	2
	
	
	

	3.2.
	Интерьер жилого дома /Уход за одеждой и обувью
	
	1
	
	

	3.3.
	Комнатные растения в интерьере. Эстетика и экология  жилища
	
	
	2
	

	3.4.
	Семейная экономика. 
	
	
	
	8

	 4.
	Раздел: Создание изделий из текстильных материалов.   
	38
	34
	32
	

	4.1.
	Свойства текстильных материалов.
	6
	4
	4
	

	4.2.
	Элементы машиноведения. 
	6
	6
	4
	

	4.3.
	 Технология выполнения ручных работ.
	2
	
	
	

	4.4.
	Конструирование швейных изделий.
	4
	4
	4
	

	4.5.
	Моделирование швейных изделий.
	2
	2
	2
	

	4.6.
	Технология изготовления швейных изделий.
	18
	18
	18
	

	5.
	Раздел:  Художественные ремесла
	10
	12
	10
	

	5.1.
	Декоративно-прикладное искусство. Вышивка.
	
	10
	
	

	5.2.
	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства. 
	2
	2
	
	

	5.3.
	Лоскутное шитье
	8
	
	
	

	5.5.
	Вязание крючком.
	
	
	10
	

	5.6.
	Вязание на спицах.
	
	
	
	

	5.7
	Гильоширование
	
	
	
	

	6.
	Раздел:  Современное производство и профессиональное самоопределение
	
	
	
	8

	7.
	Раздел:  Технология исследовательской  и проектной деятельности.
	2
	3
	8
	16

	
	ИТОГО
	68
	68
	68
	34

	
	
	238


Содержание программы
5  КЛАСС – 68 ч
     Содержание  программы предмета «Технология» имеет практико-ориентированную направленность. Он способствует формированию регулятивных универсальных учебных действий путём приобретения навыков самообслуживания; овладения технологическими приемами ручной и машинной  обработки материалов; усвоения правил техники безопасности. В то же время усвоение первоначальных представлений о материальной культуре как продукте предметно-преобразующей деятельности человека обеспечивает развитие познавательных универсальных учебных действий. Через формирование представления о созидательном и нравственном значении труда в жизни человека и общества, о мире профессий и важности правильного выбора профессии данный предмет обеспечивает личностное развитие ученика. 
Блок:  Создание изделий из текстильных материалов - 38ч

Тема:   СВОЙСТВА ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ – 1+5 = 6ч

1й час – вводное занятие – знакомство с предметом «технология», с содержанием курса технологии в 5 классе,  с правилами безопасного поведения в кабинете.  Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого современного производства и в домашних условиях. Долевая (основная) и поперечная (уточная) нити в ткани. Лицевая и изнаночная сто​роны ткани. Виды переплетений нитей в тканях. Механические, физические, технологические, эксплуата​ционные свойства   матери​алов. Ассортимент х/б и льняных тканей. Сравнительные характеристики  хлопковых и льняных тканей.  

 Темы   практических и проектных работ:
Изучение свойств нитей основы и утка. Определение лицевой и изнаночной сторон, направления долевой нити в ткани. Распознавание тканей из хлопка, льна, сравнительная характеристика. Выполнение макета полотняного переплетения. 
Тема:  ТЕХНОЛОГИЯ  ВЫПОЛНЕНИЯ РУЧНЫХ РАБОТ- 2 ч   

Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила ТБ при работе с иглами, ножницами и булавками. Правила выполнения и терминология стежка, строчки, шва. Технология выполнения ручных швов.
 Темы лабораторно-практической, практической работы.
Выполнение образцов ручных стежков, строчек и швов

Тема:  ЭЛЕМЕНТЫ МАШИНОВЕДЕНИЯ - 6ч

. Бытовая швейная машина, ее технические характеристи​ки, назначение основных узлов. Виды приводов швейной ма​шины, их устройство, преимущества и недостатки. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Правила безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. Правила подготовки швейной машины к работе. Формирование первоначальных навыков работы на швейной машине.

Темы лабораторно-практической, практической работы.

Подготовка машины к работе. Безопасные приёмы труда при работе на швейной машине.

Намотка нитки на шпульку.

Заправка верхней и нижней нитей.

Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям, закрепление строчки обратным ходом машины. Выполнение образцов соединительных швов.
Тема:  КОНСТРУИРОВАНИЕ ШВЕЙНЫХ ИЗДЕЛИЙ - 4ч

  
 Виды фартуков. Фартуки в национальном костюме. Роль конструирования в выполне​нии основных требований к одежде. Основные точки и линии из​мерения фигуры человека. Расчетные  формулы, необходимые для построения чертежей основы швейных изделий Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок, необходимых для построения чертежа фартука. Построение чертежа фартука в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам.
Темы лабораторно-практической, практической работы. 
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам.

 Тема:  МОДЕЛИРОВАНИЕ ШВЕЙНЫХ ИЗДЕЛИЙ- 2ч

Понятие о композиции в одежде. Приёмы моделирования швейных изделий. Зарисовка эскиза и моделирование фартука своего фасона.

Темы лабораторно-практической, практической работы.

Моделирование фартука выбранного фасона. Расчет количества ткани на изделие.

Тема:  ТЕХНОЛОГИЯ  ИЗГОТОВЛЕНИЯ   ШВЕЙНЫХ ИЗДЕЛИЙ - 18ч

Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани в зависимости от ширины ткани, рисун​ка или ворса. Инструменты и приспособления для раскроя. Способы переноса контурных и контрольных линий выкрой​ки на ткань.

Правила выполнения следующих технологических опера​ций:

-обработка деталей кроя;

-обработка  карманов, поясов, бретелей;

-обметывание швов ручным и машинным способами;

  Сборка изделия. Стачивание машинными швами и окончательная отделка изделия. Приемы влажно-тепловой обработки тканей из нату​ральных волокон. Контроль качества готового изделия.

Темы лабораторно-практической, практической работы.

Выполнение раскладки выкроек на различных тканях. Обмеловка и прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Обработка нижней части фартука швом вподгибку с закрытым срезом. Обработка накладного кармана, пояса или бретелей. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влажно-тепловая обработка изделия. Определение качества готового изделия.
Блок:  Художественные ремесла – 12 часов
Технология исследовательской  и проектной деятельности – 2  часа. Лоскутная пластика – 10 часов.
Тема: ЛОСКУТНАЯ ПЛАСТИКА – 10 часов
Традиционные виды рукоделия и ДПИ. Возможности лоскутной пластики в современном костюме и интерьере. Основы композиции и законы восприятия цвета при создании ДПИ. Цветоведение: основные цвета; хроматические и ахроматические цвета; холодные и тёплые цвета; контраст и родственные цвета; смешение цвета. Ткани для лоскутного шитья, подготовка их к работе. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование утеплителей.

Темы   практических и проектных работ:
Изготовление изделия в технике лоскутного шитья. Изготовление изделий декоративно-прикладного искус​ства для украшения интерьера.

Раздел. Технология ведения дома  – оформление интерьера– 2 ч
Тема:   ИНТЕРЬЕР КУХНИ, СТОЛОВОЙ  - 2ч

Общие сведения из истории архитектуры и интерьера, связь архитектуры с природой.  Интерьер жилых помещений и их комфортность. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребнос​тей семьи и санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Оборудование кухни и его рациональное размещение в ин​терьере. Декоративное оформление кухни изделиями собственного изготовления.

Темы   практических и проектных работ:
Выполнение эскиза интерьера кухни, столовой.
Блок:    Кулинария-16 ч

Тема: ЗДОРОВОЕ ПИТАНИЕ - 2ч

Понятие о процессе пищеварения, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению: роль слю​ны, кишечного сока и желчи в пищеварении; общие сведения о
питательных веществах. Обмен веществ; пищевые продукты как источник белков, жиров и углеводов; калорийность пищи; факторы, влияющие на обмен веществ. Общие сведения о  витаминах, минеральных солях и мик​роэлементах. Их роль в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. Первая помощь при пищевых отравлениях.
  Темы   практических и проектных работ:
Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах.
Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам раци​онального питания.
Тема:  САНИТАРИЯ И ГИГИЕНА – 2ч

Общие правила безопасных приемов труда, санитарии и гигиены. Санитарные требования к помещению кухни и сто​ловой, к посуде и кухонному инвентарю. Соблюдение сани​тарных правил и личной гигиены при кулинарной обработке продуктов для сохранения их качества и предупреждения пи​щевых отравлений. Правила мытья посуды ручным способом и в посудомо​ечных машинах. Применение моющих и дезинфицирующих средств для мытья посуды. Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячими жидкостя​ми.  

 Темы   практических и проектных работ:
Определение набора безопасных для здоровья моющих средств  для чистки посуды и кабинета.
Тема: СЕРВИРОВКА СТОЛА  К ЗАВТРАКУ. Творческий проект «Воскресный завтрак для моей семьи»- 2ч

Составление меню для завтрака.  Понятие  о сервировке       стола.       Особенности сервировки стола к завтраку.  Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми при​борами. Подача готовых блюд к столу.  
 Темы   практических и проектных работ:
Оформление стола к завтраку, складывание салфеток.  
Тема: БЛЮДА ИЗ ЯИЦ, БУТЕРБРОДЫ, ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ - 4ч

. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продуктов для бутербродов, инструменты и приспособления для нарезки. Особенности технологии приготовления и украшения различных видов бутербродов. Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Требования к качеству готовых бутербродов, условия и сроки их хранения.  Значение яиц в питании человека. Кулинарные свойства яиц. Способы определения свежести яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления и оборудование для взбивания и приготовления блюд из яиц. Оформление готовых блюд. Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Правила хранения чая, кофе, какао. Сорта чая, их вкусовые достоинства и способы заваривания. Сорта кофе и какао. Устройства для размола зерен кофе. Технология приготовления кофе и какао. Требования к качеству готовых напитков.

 Темы   практических и проектных работ:
Приготовление блюда из яиц.

Выполнение эскизов художественного оформления бутер​бродов.

Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.
Тема: БЛЮДА ИЗ КРУП, БОБОВЫХ И МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ – 2ч.


Виды круп, бобовых и макаронных изделий. Соотнесение растения и получаемой из него крупы. Правила варки жидких, вязких и рассыпчатых каш.  Варка макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых. Причины увеличения веса и объёма при варке.
Практические работы:

Подготовка к варке круп, макаронных и бобовых изделий; приготовление блюда Определение необходимого количества жидкости при варке каш и гарниров различной консистенции.
Тема:  БЛЮДА ИЗ ОВОЩЕЙ – 4 ч. 

 
Виды овощей, используемых в кули​нарии.  Содержание в овощах мине​ральных веществ, белков, жиров, угле​водов, витаминов.  Сохранность этих веществ в пищевых продуктах в про​цессе хранения и кулинарной обработ​ки. Содержание влаги в продуктах. Ее влияние  на  качество  и  сохранность продуктов.  Назначение, правила и санитарные условия механической кулинарной обработки овощей. Инструменты  и  приспособления для нарезки овощей. Правила обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания в них витаминов. Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным  и рыбным блюдам. Технология приготовления са​латов из сырых овощей. Оформление салатов.  Значение и виды тепловой кулинар​ной обработки продуктов (варка, жа​ренье, тушение, запекание, припускание,  пассерование,  бланширование). Преимущества и недостатки различных способов варки овощей. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в овощах в зави​симости от условий кулинарной обра​ботки.     Технология     приготовления блюд из отварных овощей. Требования к  качеству  и  оформлению   готовых блюд.  
 Темы   практических и проектных работ:
Определение доброкачественности овощей по внешнему виду и при помощи индикаторов, органолептическим методом. 
Приготовление блюда из сырых овощей. 
Фигурная нарезка овощей для художественного оформле​ния салатов.
 Приготовление блюда из вареных овощей.

Календарно-тематическое планирование 5-й класс.

	№ п/п
	№ темы


	Наименование раздела

Тема урока
	Кол- во час
	Тип урока
	Элементы содержания
	Практическая работа
	Предметный результат
	Вид контроля

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Создание изделий из текстильных материалов.  Элементы материаловедения

	1
	1


	Вводное занятие. Содержание и задачи курса «Культура дома. Технологии обработки ткани и пищевых продуктов»
	1
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Содержание и задачи курса. Санитарные требования к помещению кухни. Выполнение правил санитарии и гигиены при обработке продуктов
	Работа в рабочей тетради.
	Знать: правила поведения в кабинете, организацию труда.

Уметь: соблюдать правила гигиены.
	Фронтальная беседа.

	
	1
	Производство ткани.


	1
	Урок «открытия нового знания».
	Определение лицевой и изнаночной стороны в ткани. Направление основы и утка. 
	Изучение свойств нитей основы и утка, определение направления долевой нити в ткани. Определение  лицевой  и изнаночной стороны.
	Уметь: определять лицевую и изнаночную сторону ткани, направление долевой нити, выполнять образец полотняного переплетения ткани. 
	Выполнение практической работы. Самоконтроль

	2
	2
	Классификация текстильных волокон. Ткани из хлопка и льна


	2
	Урок «открытия нового знания».
	 Классификация текстильных волокон. Производство ткани. 

Свойства х\б и льняных тканей.
	Знакомство с натуральными волокнами растительного происхождения.

Макет полотняного переплетения.
	Знать: классификацию текстильных волокон, изготовление тканей и нитей в условиях прядильного и ткацкого производства, ассортимент х/б и льняных тканей.
	Работа с учебником, выполнение практической работы.

	3
	3
	Определение свойств тканей из х/б и льняных волокон.
	2
	Урок  рефлексии
	Свойства х\б и льняных тканей.
	Лабораторная работа по исследованию свойств хлопковых и льняных тканей.
	Знать: классификацию текстильных волокон, изготовление тканей и нитей, ассортимент х/б и льняных тканей.
	Результаты исследования

	Швейные ручные работы

	4
	1
	Швейные ручные работы
	2
	Урок «открытия нового знания»
	Ручные строчки и стежки. Размер стежков, ширина шва
	Изготовление образцов ручных строчек и стежков
	Знать: правила ТБ при работе с тканью, технологию выполнения ручных строчек и стежков.

Уметь: выполнять ручные сметочные строчки
	Самооцен-ка

	Элементы машиноведения

	5
	1
	 История создания швейной машины. Назначение и устройство бытовой швейной машины.


	2
	Урок «открытия нового знания»
	История создания швейной машины. 

Устройство бытовой швейной машины.
	Подготовка швейной машины к работе. Регулировка длины стежка.
	Знать: историю швейной машины, виды машин, устройство бытовой швейной машины.

Уметь: распознавать в шв. машине устройств 
	Работа с учебником, наглядными пособиями.

	6
	2
	Заправка верхней нити. Устройство моталки. Заправка нижней нити. Правила работы на швейной машине. Выполнение машинных швов.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Порядок подготовки  шв. машины к работе. Правила  ТБ. Выполнение  строчек. Терминология.
	БТ и ТБ при работе на шв. машине.  Заправка машины верхней и нижней нитей.
	Знать: безопасные приемы труда при работе на швейной машине, заправка верхней и нижней нити.
	Выполнение практической работы.

	7
	3
	Упражнение  в шитье на швейной машине. Выполнение влажно-тепловой обработки.


	2
	Урок практикум
	Виды и характеристика машинных швов. Технологическая последовательность выполнения.   ВТО. Терминология                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
	Выполнение машинных строчек на ткани. ВТО образцов.
	Уметь: подготовить швейную машину к работе, выполнять машинные строчки. 

Производить ВТО после каждой операции.
	Работа по технологическим картам. Практикум.

	Конструирование и моделирование.

	8
	 1
	Снятие мерок для построения чертежа выкройки. Правила снятия мерок. Построение чертежа фартука в М 1:4.
 
	     2     
	Урок «открытия нового знания».
	Краткие сведения из истории одежды. Ткани применяемые для изготовления рабочей одежды. Измерение параметров фигуры человека. Правила построения чертежа. Расчетные формулы
	Снятие мерок и запись результатов измере Построение чертежа фартука и косынки в М 1:4 ний.
	Знать: виды рабочей одежды, фартуки в национальном костюме, фигура человека и ее измерения. общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий, понятие о масштабе

Уметь: снимать мерки и записывать результаты измерения фигуры.
	Работа с учебником, выполнение практической работы

	9
	2
	Моделирование фартуков. Моделирование фартука с нагрудником.


	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Моделирование простейших видов швейных изделий фартука с нагрудником. Художественное оформление и отделка изделий.
	Моделирование фартука выбранного фасона.
	Знать: понятие о форме симметрии, использование цвета, фактуры материала, характеру отделки.

Уметь: моделировать фартук выбранного фасона.
	Выполнение практической работы.

	10
	3
	Чертеж фартука и косынки в натуральную величину.


	2
	Урок практикум.
	Построение чертежа фартука и косынки в натуральную величину. 
	Построение чертежа в натуральную величину по своим меркам.
	Уметь: строить чертеж фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину.
	Выполнение практической работы.

	Технология  изготовления швейных изделий.

	11
	1
	.Подготовка выкройки и ткани к раскрою. Рациональный раскрой фартука.

.


	2
	Урок «открытия нового знания».
	Подготовка выкройки и текстильных материалов к раскрою. Рациональный раскрой.                                                                                                                                                            
	Подготовка выкройки к раскрою.

Раскрой деталей фартука.
	Знать: требования к раскрою швейного изделия, условиями настила ткани и рациональной раскладке деталей выкройки.

Уметь: раскраивать изделие, экономно расходуя ткань. 
	Выполнение практической работы.

	12
	2
	Подготовка деталей кроя к  обработке.


	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.
	Перенос контурных и контрольных линий на детали кроя.


	Знать: свойство материалов при работе с кроем, разновидности стежков.

Уметь: выполнять швы на деталях кроя.
	Выполнение практической работы.

	13
	3
	Обработка карманов.


	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Технология обработки накладного шва.
	Выполнение обработки кармана.
	Знать: последовательность обработки кармана

Уметь: притачивать карман к фартуку
	Выполнение практической работы.

	14
	4
	Обработка нижней части фартука: боковых срезов или низа (по модели)


	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Технология соединения деталей верхнего, нижнего и боковых срезов карманов краевым швом. 
	Выполнение краевых швов.


	Знать: последовательность выполнения шва вподгибку с закрытым срезом

Уметь: выполнять обработку срезов краевым швом.
	Выполнение практической работы.

	15
	5
	Обработка концов пояса или бретелей (по модели) обтачным швом.


	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Технология соединения деталей бретелей и пояса обтачным швом.
	Выполнение обтачного шва на бретелях или поясе
	Знать: последовательность обработки пояса обтачным швом
	Выполнение практической работы.

	16
	6
	Обработка верхнего среза фартука поясом.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Технология обработки верхнего среза поясом. 
	Выполнение обработки верхнего среза.
	Уметь: выполнять обработку срезов фартука обтачным швом.
	Выполнение практической работы.

	17
	7


	Соединение деталей фартука.


	    2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Технология соединения деталей фартука.
	Выполнение соединения деталей фартука.
	Уметь: выполнять соединение деталей притачным швом.
	Выполнение практической работы.

	18
	8
	Окончательная отделка. Контроль качества.
	2
	Урок рефлексии
	Технология  влажно- тепловых работ
	Выполнение отделочных работ – ВТО всего изделия
	Уметь анализировать результаты своей работы
	Выполнение практической работы.

	19
	9
	Обработка косынки.


	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Технология обработки косынки краевым швом.
	Выполнение обработки косынки.
	Уметь: выполнять обработку срезов косынки швом вподгибку с закрытым срезом
	Выполнение практической работы.

	Проектная деятельность. Рукоделие

	20
	1
	Проектная деятельность на уроках «Технологии»
	2
	Урок «открытия нового знания».
	Формирование умения построения и реализации нового знания, понятий и способов действий
	Выполнение эскизов проектов
	Знать: этапы проектной деятельности

Уметь: анализировать варианты проектов по предложенным критериям
	Пр/р, самоконтроль

	21
	2
	Возможности лоскутной пластики. Цветоведение. Выбор изделия. Изготовление шаблона. Раскрой.
	2
	Урок «открытия нового знания».
	Познакомить с законами цветоведения; приёмами изготовления шаблонов для лоскутной пластики
	Работа в тетради
	Знать способы сочетания цветов, гармония и  контрастность

Уметь составлять шаблоны для лоскутной пластики
	Пр/р

	22
	3
	Раскрой. Стачной шов: технология изготовления, упражнения в шитье.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Способы переноса контурных и контрольных линий выкройки на ткань.
	Перенос контурных и контрольных линий на детали кроя.


	Знать: свойство материалов при работе с кроем, разновидности стежков.

Уметь: выполнять швы на деталях кроя.
	Выполнение практической работы.

	23
	4
	Изготовление прихватки. Стачивание основных деталей.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Технология выполнения соединительных швов. 
	Выполнение стачных швов вразуюжку.


	Знать: последовательность выполнения стачного шва вразутюжку 

Уметь: выполнять обработку срезов стачным3швом.
	Выполнение практической работы.

	24
	5
	Изготовление прихватки. Раскрой утеплителя. Соединение с основными деталями.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Технология выполнения соединительных швов. 
	Выполнение стачных швов вразуюжку.


	Знать: последовательность выполнения стачного шва вразутюжку 

Уметь: выполнять обработку срезов стачным швом.
	Выполнение практической работы.

	25
	6
	Изготовление прихватки. Окончательная отделка. Защита проекта.
	2
	Урок рефлексии.
	Технология выполнения соединительных швов. ВТО
	Выполнение стачных швов вразутюжку.

Выполнение ВТО


	Знать: последовательность выполнения стачного шва вразутюжку  Правила ВТО

Уметь: выполнять обработку срезов стачным швом. и проводить ВТО
	Выполнение практической работы.
Защита проекта

	Кулинария

	26
	1
	Здоровое питание. Физиология питания. Пищеварение. Усвояемость пищи. Питательные вещества. Витамины.
	2
	Урок изучения нового материала.
	Планирование рационального питания. Пищевые продукты как источник витаминов.
	«Витамины - сила жизни». Работа по составу и кол-ву витаминов в различных продуктах.
	Знать: сведения о процессе пищеварения, классификацию витаминов и их роль в обмене веществ.

Уметь: сохранять витамины при обработке
	Фронтальная беседа.

	27
	2
	Санитария и гигиена на кухне
	2
	Урок «открытия нового знания»
	Санитарно-гигиенические требования к помещению кухни, к хранению и приготовлению пищи
	Изучение материалов ЭОР
	Знать: санитарно-гигиенические требования, правила мытья посуды, безопаснын приёмы работы на кухне

Уметь: соблюдать правила безопасной рабобты на кухне
	Самооценка

	28
	 3
 
	Классификация бутербродов. Горячие напитки. 


	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Классификация бутербродов. Пищевая ценность. Горячие напитки. Виды. Способы приготовления.

Приготовление чая. Бутерброды.
	Приготовление горячих и холодных бутербродов.

Приготовление горячих напитков
	Знать: отличия видов бутербродов и правила их приготовления

Уметь: приготовлять горячие и холодные бутерброды, варить какао.
	Выполнение практической работы.

	29
	  4
	Крупы. Виды круп. Приготовление рисового пудинга.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Крупы. Виды круп. Значение круп в питании человека. Строение зерна.

Приготовление молочной каши, рисового пудинга.
	Приготовление рисового пудинга
	Знать: значение круп в питании,  технологию приготовления и оформления блюд.

Уметь: готовить пудинг
	Пр/р

	30
	5 
	Макаронные изделия. Кисломолочные продукты.
Запеканка из макаронных изделий с творогом.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Виды макаронных изделий. Пищевая ценность. Запеканка из макаронных изделий с творогом. 
	Приготовление запеканки из макаронных изделий с творогом. 

Сервировка стола к завтраку.
	Знать:  значение макаронных изделий в питании человека, столовые приборы и правила пользования ими, оформление стола, правила поведения.

Уметь: приготовить запеканку из макарон с творогом, сервировать стол, складывать салфетки.
	Пр\р

	31
	6
	Блюда из яиц. Сервировка стола к завтраку.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Блюда из яиц. Значение яиц в питании человека. Определение свежести яиц.

Правила сервировки стола к завтраку. Культура  поведения за столом. Правила этикета.
	Сервировка стола к завтраку. Складывание салфеток
	Знать значение яиц в питании, уметь определять свежесть яиц, сервировать стол к завтраку
	Пр/р

	32
	7
	Блюда из сырых овощей и фруктов. Блюда из варёных овощей.
	2
	Урок общеметодо-логической направлен-ности.
	Пищевая ценность овощей. Способы сохранения витаминов в овощах.  Тепловая обработка овощей.  Первичная обработка овощей. Виды нарезки.
	Составление технологической карты приготовления салата из варёных овощей.
	Знать: способы нарезки, сохранения витаминов, последовательность  первичной обработки, требования к качеству готовых блюд. Уметь: выполнять первичную и тепловую  обработку овощей по технол. карте
	самоконтроль карты

	33
	8
	Практическая работа Приготовление салата из сырых и варёных овощей».
Защита проекта «Воскресный завтрак»
	2
	Урок развивающего контроля
	Пищевая ценность овощей. Выполнение тепловой и первичной обработки овощей.  
	Практическая работа по технологической карте
	Знать: способы нарезки, сохранность витаминов, последовательность  первичн. обработки, требования к качеству готовых блюд. Уметь: выполнять первичную и тепловую обработку овощей по технол. карте
	Пр/р

	Технология ведения дома. Интерьер жилого дома. 

	34
	1


	Интерьер кухни, столовой. Требования, предъявляемые  к кухне. 


	2


	Урок изучения нового материала.


	Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в оформлении. Подбор средств интерьера жилого помещения с учетом запросов и потребностей семьи. Использование декоративных растений для оформления жилых помещений.
	Выполнение эскиза интерьера кухни.
	Знать: рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним, создание интерьера, разделение на зоны, отделка, уход.

Уметь: выполнять эскиз интерьера кухни, различать разновидность посуды и уход за ней. 
	Самооценка выполненных эскизов
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СИСТЕМА ОЦЕНКИ  ДОСТИЖЕНИЯ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ

Критерии оценки знаний и умений учащихся по технологии

Оценка деятельности учащихся осуществляется в конце каждого урока. Работы оцениваются по следующим критериям:

· качество выполнения изучаемых на уроке приёмов, операций и работы в целом;

· уровень творческой деятельности, найденные продуктивные технические и технологические решения.

Предпочтение следует отдавать качественной оценке деятельности каждого ребёнка на уроке, его творческим находкам в процессе наблюдений, размышлений и самореализации.

  Оценка  знаний и  умений  учащихся по устному опросу

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· полностью освоил учебный материал;

· умеет изложить его своими словами;

· самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки при его    изложении своими словами;

· подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

· не усвоил существенную часть учебного материала;

· допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

· затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

· слабо отвечает на дополнительные вопросы.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· почти не усвоил учебный материал;

· не может изложить его своими словами;

· не может подтвердить ответ конкретными примерами;

· не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

Проверка и оценка  практических  и проектных  работ  учащихся

«5» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, качественно и творчески.

«4» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, при выполнении отдельных операций допущены небольшие отклонения; общий вид изделия аккуратный.

«3» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с нарушением технологической последовательности, отдельные операции выполнены с отклонением от образца (если не было на то установки); изделие оформлено небрежно или не закончено в срок.

«2» – ученик самостоятельно не справился с работой, технологическая последовательность нарушена, при выполнении операций допущены большие отклонения, изделие оформлено небрежно и имеет незавершенный вид.

Оценивание теста  учащихся производится по следующей системе:

«5» - получают учащиеся, справившиеся с работой 100 - 95 %;

«4» - ставится в том случае, если верные ответы составляют 70% - 95 %   от общего количества;

«3» - соответствует работа, содержащая 50 – 70 % правильных ответов.

Критерии оценки проектной работы учитывают цели и задачи проектной деятельности на данном этапе образования. Итоговый индивидуальный  проект целесообразно оценивать по следующим критериям:

1. Способность к самостоятельному приобретению знаний и решению проблем, проявляющиеся в умении поставить проблему и выбрать адекватные способы ее решения, включая поиск и обработку информации, формулировку выводов и/или обоснование и реализацию/апробацию принятого решения, обоснование и создание модели, прогноза, модели, макета, объекта, творческого решения и т.п. Данный критерий в целом включает оценку сформированности познавательных учебных действий.

2. Сформированность предметных знаний и способов действий, проявляющаяся в умении раскрыть содержание работы, грамотно и обоснованно в соответствии с рассматриваемой проблемой/темой использовать имеющиеся знания и способы действий.

3. Сформированность регулятивных действий, проявляющаяся в умении самостоятельно планировать и управлять своей познавательной деятельностью во времени; использовать ресурсные возможности для достижения целей; осуществлять выбор конструктивных стратегий в трудных ситуациях.

4. Сформированность коммуникативных действий, проявляющаяся в умении ясно изложить и оформить выполненную работу, представить её результаты, аргументированно ответить на вопросы.

Критерии для  оценки последовательности выполнения проекта:
1.    Оригинальность темы и идеи проекта.

2.    Конструктивные параметры (соответствие конструкции изделия; прочность, надежность; удобство использования).
3.   Технологические критерии (соответствие документации; оригинальность применения и сочетание материалов; соблюдение правил техники безопасности).

4.    Эстетические критерии (композиционная завершенность; дизайн изделия; использование традиций народной культуры).

5.    Экономические критерии (потребность в изделии; экономическое обоснование; рекомендации к использованию; возможность массового производства).

6.    Экологические критерии (наличие ущерба окружающей среде при производстве изделия; возможность использования вторичного сырья, отходов производства; экологическая безопасность).

7.     Информационные критерии (стандартность проектной документации; использование дополнительной информации).

Уровни сформированности навыков проектной деятельности

	Критерии
	Базовый уровень
	Повышенный уровень

	Самостоятельное приобретение знаний и решение проблем
	Работа в целом свидетельствует о способности самостоятельно с опорой на помощь руководителя ставить проблему и находить пути ее решения; продемонстрирована способность приобретать новые знания и/или осваивать новые способы действий, достигать более глубокого понимания изученного.
	Работа в целом свидетельствует о способности самостоятельно ставить проблему и находить пути ее решения; продемонстрировано свободное владение логическими операциями, навыками критического мышления умение самостоятельно мыслить; продемонстрирована способность на этой основе приобретать новые знания и/или осваивать новые способы действий, достигать более глубокого понимания.

	Знание предмета
	Продемонстрировано понимание содержания выполненной работы. В работе и в ответах на вопросы по содержанию работы отсутствуют грубые ошибки.
	Продемонстрировано свободное владение предметом проектной деятельности. Ошибки отсутствуют.

	Регулятивные действия
	Продемонстрированы навыки определения темы и планирования работы. Работа доведена до конца и представлена комиссии; часть этапов выполнялась под контролем и при поддержке руководителя. При этом проявляются отдельные элементы самооценки и самоконтроля учащегося.
	Работа тщательно спланирована и последовательно реализована, своевременно пройдены все необходимые этапы обсуждения и представления. Контроль и коррекция осуществлялись самостоятельно.

	Коммуникация
	Продемонстрированы навыки оформления проектной работы и пояснительной записки, а также подготовки простой презентации. Автор отвечает на вопросы.
	Тема ясно определена и пояснена. Текст/сообщение хорошо структурированы. Все мысли выражены ясно, логично, последовательно, аргументированно. Работа / сообщение вызывает интерес. Автор свободно отвечает на вопросы. 


	Материально-техническое обеспечение программы. УМК

	№
	Автор
	Название пособия
	Класс
	Издательство
	Год издания

	1
	В.Д. Симоненко, Ю.В. Крупская, Н.И. Лебедева, Л.В. Литикова
	Учебник по технологии
	5
	М., Вентана- Графф
	2010

	2
	В.Д. Симоненко, О. А. Кожина, Н.И. Лебедева, Л.В. Литикова
	Учебник по технологии
	6
	М., Вентана-Граф
	2010

	3
	Н.В. Синица, О.В. Табурчак, О.А.Кожина, В.Д.Симоненко
	Учебник по технологии
	7
	М., Вентана-Граф
	2010

	4
	В.Д.Симоненко, Н.Л.Бронников, П.С. Самородский, Н.В. Синица
	Учебник по технологии
	8
	М., Вентана-Граф
	2010

	5
	Под редакцией В.Д. Симоненко
	Учебник по технологии
	9
	М., Вентана-Граф
	2010

	6
	Под редакцией В.Д. Симоненко
	Учебник по технологии
	10
	М., Вентана-Граф
	2010

	7
	Под редакцией И.А. Сасовой
	Учебник по технологии
	5
	М., Вентана-Графф
	2003

	8
	Л.Г.Шатун
	Технология обработки пищевых продуктов
	10-11
	М., «Дашков и К»
	2004

	9
	Под ред. И.К. Корнеева
	Делопроизводство – учебное пособие
	10-11
	М., «Проспект»
	2008

	10
	
	Практикум по предмету «Документы, корреспонденция и делопроизводство»
	10-11
	М., «Академия»
	2008

	11
	Т.В.Пиджакова
	Учебные модули по кулинарии
	10-11
	ПОИПКРО
	2002

	12
	И.П.Арефьев
	Занимательные уроки  по технологии
	10
	М., «Школьная пресса»
	2005

	13
	Н.Б.Ганин
	Проектирование  в системе КОМПАС  – 3Д
	10-11
	М., «ДМК Пресс»
	2008

	14
	Под редакцией Е.Н.Чистяковой 
	Твоя профессиональная карьера  –  учебное пособие 
	8-11


	М., Просвещение
	1998

	15
	В.Д. Симоненко, О.И. Шелепина
	Семейная экономика – учебное пособие 
	7-8
	М., Вита-пресс
	2000

	16
	
	Технология предпринимательства
	9
	М., Дрофа
	2002

	
	Л.Г.Шатун
	Технология обработки пищевых продуктов
	10-11
	М., «Дашков и К»
	2004


Дидактические пособия:

1.  Модели женских юбок. Под редакцией Александровой Г.Н.
2. Азбука кройки и шитья.  Т.И. Мацкевич
3. Технология женской легкой одежды. Составитель Труханова А.Т
4. Азбука вязания. Учимся вязать крючком. Автор Е.Борисова
5. Все о вязании. От совета до секрета. Автор С Мещерякова.
6. Узоры вязания на спицах и крючком. Составители: С.С.Павлович,  А.И.Шпаковская
7. Уроки рукоделия. От простого к сложному. Составители: А.А.Власова, И.Ю. Карельская
8. Ткань в интерьере. Ламбрекены.   Занавески. Чехли для мебели
9. Шитье и рукоделие. Энциклопедия. Составители: И.А. Андреева, А.Л. Грекулова, А.А.Загребаева.
10. Технология обработки пищевых продуктов. Л.Г. Шатун

11. Всё о вегетарианстве. И.Л.Медкова

12. Подарки к праздникам. О. Чибрикова

Печатные демонстрационные пособия

1. Комплект тематических таблиц по кулинарии.
2. Комплект тематических таблиц по  изготовлению швейных изделий.
3. Комплект тематических таблиц по материаловедению.
4. Комплект тематических таблиц по машиноведению.

Натуральные объекты
1. Коллекция «Хлопок»

2. Колекция «Лен»

Технические средства обучения.
1. Настенная доска с приспособлением для крепления наглядности

2. Компьютер

3. Мультимедийный проектор

4. Экран
Цифровые образовательные ресурсы.
1. http://pulset.ru/tov/find14_a1.php?id=33520  сайт Троицкая швейная фабрика
2. http://www.live174.ru/catalog/?categoryid=70&id=1649 Музей декоративно-прикладного искусства
3. http://www.cross-kpk.ru/ims/02908/ Образы и мотивы  в орнаментах русской вышивки
4. http://www.liveinternet.ru/users/4746406/post245547892/ Образы и мотивы  в орнаментах русской вышивки
5. http://www.liveinternet.ru/users/hedgehog_wife/post234674706/ http://www.liveinternet.ru/users/4905782/post232935806/ Дедкова Н. Н. Русский народный костюм: учебное пособие
6. http://festival.1september.ru/articles/531129/ Конструкция и декор предметов народного быта

7. http://rodonews.ru/news_1282664628.html http://kirovold.ru/content.php?page=adrursij_rus&id=32 Культура дома
ТРЕБОВАНИЯ К УРОВНЮ ПОДГОТОВКИ УЧАЩИХСЯ К ОКОНЧАНИЮ 5 КЛАССА

В результате освоения курса технологии 5 класса учащиеся должны овладеть следующими знаниями, умениями, навыками.

Личностные результаты изучения предмета:

·  проявление познавательного интереса и активности в данной области предметной технологической деятельности;

·   мотивация учебной деятельности;

·  смыслообразование: установление связи между мотивом и целью учебной деятельности;

·  овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

·  самоопределение в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;

· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

· развитие готовности к самостоятельным действиям;

· проявление технико-технологического и экономического мышления;

· гражданская идентичность (знание своей этнической принадлежности, освоение национальной культуры, традиций);
        • самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;

•экологическое сознание:  бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

·  реализация творческого потенциала в духовной и предметно-продуктивной деятельности;

·  нравственно-эстетическая ориентация.

Метапредметные результаты изучения курса:

·   алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

• определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

• комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

• проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;

• поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;

• самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

• приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

• выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

• выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

• использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;

•  согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

• объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;

• диагностика своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;

• диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

• обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;

• соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметные результаты: 

· осуществлять поиск и рационально использовать необходимую информацию в области оформления помещений, кулинарии и обработки тканей для проектирования и создания объектов труда;

· разрабатывать и оформлять интерьер кухни изделиями собственного производства;

· поддерживать нормальное санитарное состояние кухни;

· работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями;

· проводить первичную обработку овощей, нарезку, готовить блюда из сырых и варёных овощей;

· определять свежесть яиц, нарезать хлеб для бутербродов, готовить различные бутерброды, горячие напитки, сервировать стол к завтраку;

· определять в ткани долевую нить, лицевую и изнаночную стороны;

· наматывать нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, запускать швейную машину, выполнять машинные строчки;

· выполнять на бытовой швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной вразутюжку, накладной с открытым срезом, вподгибку с закрытым срезом;

· читать и строить чертёж фартука, снимать мерки, записывать результаты измерений, выполнять моделирование, подготавливать выкройку к раскрою; подготавливать ткань к раскрою, переносить контурные и контрольные линии на ткань;

· выполнять обработку накладных карманов, бретелей, наметывать и настрачивать карманы, обрабатывать срезы швом вподгибку с закрытым срезом, определять качество готового изделия;

· подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку и фактуре, пользоваться инструментами и приспособлениями, соединять детали лоскутной пластики между собой, использовать прокладочные материалы.
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