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Пояснительная записка

Источники составления программы.

· Федеральный Государственный образовательный стандарт основного общего образования (приказ Министерства Образования и Науки РФ от 17.12.10 №1897)

· Закон «Об образовании» от 10.07.1992года №3266 (с изменениями и дополнениями)

· Примерная программа по технологии для учащихся 5-9 классов, М.: Просвещение, 2015 год (стандарты второго поколения);
· Программа основного общего образования «Технология. Обслуживающий труд», рекомендованная Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2013г. Авторы программы: М.В.Хохлова, П.С.Самородский, Н.В.Синица, В.Д.Симоненко.
· Основная образовательная программа основного общего образования  МАОУ «СОШ №108»
С целью реализации права на образование детей с ОВЗ с учетом их возможностей здоровья и психофизических особенностей, обучение и коррекция развития таких детей, обучающихся в обычном классе ОО общего типа, осуществляется по образовательным программам, разработанным на базе основных общеобразовательных программ. К детям с ОВЗ осуществляется индивидуальный подход с учетом их психофизических особенностей, так как эти дети обучаются в одном классе с детьми, не имеющими нарушения развития на основании Письма МОиН РФ от 18.04.08г.; АФ-150\06 «О создании условий для получения образования детьми с ОВЗ и детьми – инвалидами.»

Технологическое развитие рассматривается и реализуется комплексно и находится в тесной связи с физическим, умственным, нравственным, эстетическим, трудовым обучением. Система технологического воспитания, объединяющая все формы занятий должна способствовать социализации ученика в обществе, формированию духовных способностей ребенка. Содержание программного материала уроков состоит из базовых основ технологической культуры и большого количества коррекционных упражнений.

Общая характеристика предмета.

    Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, информации, объектов природной среды. 

     Каждый компонент программы включает в себя основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, предваряется освоением обучающимися необходимого минимума теоретических сведений с опорой на лабораторные исследования, выполнение школьниками творческих и проектных работ.

Цели и задачи    
     Основной (стратегической) целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о современном производстве и о распространенных в нем технологиях.

Задачами изучения учебного предмета «Технология»   являются:

· Овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники,

· Формирование представлений о культуре труда, производства,

· Воспитание трудовых, гражданских, экологических и патриотических  качеств личности,

· Обучение применению в практической деятельности знаний, полученных при изучении основ наук.

      Место предмета «Технология» в базисном учебном   плане.
 
 Базисный учебный (образовательный) план МАОУ «СОШ №108»  на этапе основного общего образования   включает 238учебных часов для изучения курса «Технология». Из них: в 5-7 классах — по 68 ч, из расчета 2 ч в неделю, в 8 кл – 34 часа.
Содержание  программы шестого  класса за исключением разделов  «Кулинария», «Художественные ремесла»  и «Интерьер жилого дома» взято из седьмого класса, потому что в существующем учебнике нарушено логическое продолжение основных разделов «Материаловедение» и «Обработка текстильных материалов». Содержание программы шестого класса упомянутых разделов будет изучено в седьмом классе, таким образом, суммарно объём изучаемого материала будет изучен полностью. Программой предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· Технологическая культура производства

· Культура и эстетика труда

· Создание изделий из текстильных материалов 

· Художественные ремесла

· Основы черчения, графики, дизайна

· Знакомство с миром профессий

· Влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека

· Элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства

· Творческая и проектная деятельность

Анализ образовательных потребностей обучающихся и аргументация распределения количества часов по направлениям программы с учетом: 

· интересов обучающихся,
·  учётом психолого-педагогических особенностей развития детей 11—13 лет;
· возможностей ОУ и материально-технической базы, 

· наличия методического и дидактического обеспечения,
· системно-деятельностного подхода.
Методы и формы решения поставленных задач.

 Рабочая программа по технологии   подразумевает использование таких организационных форм проведения уроков, как:

· урок «открытия» нового знания;

· урок отработки умений и рефлексии;

· урок общеметодологической направленности;

· урок развивающего контроля;

· урок – исследование;

· урок творчества;

· лабораторная работа;

· практическая работа;

· творческая работа;    
 Приоритетными методами являются упражнения, лабораторные, практические работы, выполнение проектов.

Результаты обучения 
Овладение трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации необходимыми для создание продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; умениями ориентироваться в мире профессий, умения оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности,  составлять жизненные и профессиональные планы; навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; а также формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и его результатам. 
В соответствии со Стандартом ФГОС ООО, к планируемым  результатам  освоения основной образовательной программы по технологии относится комплекс предметных, метапредметных и личностных результатов, при этом устанавливаются планируемые результаты освоения учебной программы  программ,   а также результаты освоения междисциплинарных учебных программ: «Формирование универсальных учебных действий», «Формирование ИКТ-компетентности обучающихся», «Основы учебно-исследовательской и проектной деятельности». 


Личностные результаты.
· проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;

·  выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;

· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

· самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации;

· становление самоопределения в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;

· планирование образовательной и профессиональной карьеры;

· осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;

· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

· готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;

· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;

· самооценка  умственных и физических возможностей.

     Метапредметные  результаты  

     Регулятивные УУД

· планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

· комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

· проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса; 

· выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

· самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

· виртуальное и натурное моделирование технических объектов и технологических процессов; 

· оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам.

    Познавательные УУД

· поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;

· выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

· использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;

· обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;

· диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения.

     Коммуникативные УУД

· отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

· согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

·  объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива; умение быть лидером и рядовым членом коллектива;

· формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

·  публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.;

·  способность к коллективному решению творческих задач;

·  способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива;

· способность прийти на помощь товарищу;

·  способность бесконфликтного общения в коллективе.

     Предметные результаты       

В трудовой сфере:

· планирование технологического процесса и процесса труда;

·  подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

·  проведение необходимых опытов и исследований при подборе сырья, материалов и проектировании объекта труда;

·  подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

· проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;

· соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

· обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных результатов труда;

·  выбор и использование кодов, средств и видов представления технической и технологической информации и знаковых систем в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

· подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов;

· выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

· документирование результатов труда и проектной деятельности;

· расчет себестоимости продукта труда;

· примерная экономическая оценка возможной прибыли с учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг.

·  соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;

· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

В мотивационной сфере:

· оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

· оценивание своей способности и готовности к предпринимательской деятельности;
· выраженная готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг;

· согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;

· осознание ответственности за качество результатов труда;

· наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

      В эстетической сфере:

· дизайнерское конструирование изделия;

·  применение различных технологий декоративно-прикладного искусства (вышивка) в создании изделий материальной культуры;

· моделирование художественного оформления объекта труда;

· способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры;

·  эстетическое оформление рабочего места;
·  сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;

·  создание художественного образа и воплощение его в материале;

·  развитие пространственного художественного воображения;

·  развитие композиционного мышления;

·  развитие чувства цвета, гармонии и контраста;

·  развитие чувства пропорции, ритма, стиля, формы;

· понимание роли света в образовании формы и цвета;

·  решение художественного образа средствами фактуры материалов;

·  использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей;

·  сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве;

· применение художественного проектирования в оформлении интерьера жилого дома, школы, детского сада и др.;

· применение методов художественного проектирования одежды;

· художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола;

·  соблюдение правил этикета.

     В физиолого-психологической сфере:

·  развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;

· достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;

· соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту, с учетом технологических требований;

· сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности
Тематическое планирование по предмету       
	
	Разделы, темы
	Распределение часов по темам

	
	
	5кл
	6кл
	7кл
	8кл

	1.
	Раздел:        Кулинария
	16
	16
	16
	

	1.1.
	Физиология питания
	2
	2
	
	

	1.2.
	Санитария и гигиена  
	2
	
	
	

	1.3.
	Сервировка стола. Этикет
	2
	2
	2
	

	1.4.
	Блюда из яиц, бутерброды, горячие напитки.
	4
	
	
	

	1.5.
	Блюда из овощей. 
	4
	4
	
	

	1.6.
	Блюда из  молока и кисломолочных продуктов.
	
	
	2
	

	1.7.
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря.
	
	2
	
	

	1.8.
	Блюда из птицы.
	
	1
	
	

	1.9.
	Блюда из мяса.
	
	1
	
	

	1.10
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий.
	2
	
	
	

	1.11
	Заправочные супы, блюда национальной кухни.
	
	2
	
	

	1.12
	Изделия из теста.
	
	
	8
	

	1.13
	Приготовление обеда в походных условиях.
	
	2
	
	

	1.14
	Сладкие блюда и десерты
	
	
	2
	

	2.
	Раздел:   Электротехника
	
	1
	
	2

	2.1.
	Бытовые электроприборы.
	
	1
	
	

	3.
	Раздел:   Технологии ведения дома.    (Оформление интерьера) 
	2
	1
	2
	8

	3.1.
	Интерьер кухни-столовой.
	2
	
	
	

	3.2.
	Интерьер жилого дома /Уход за одеждой и обувью
	
	1
	
	

	3.3.
	Комнатные растения в интерьере. Эстетика и экология  жилища
	
	
	2
	

	3.4.
	Семейная экономика. 
	
	
	
	8

	 4.
	Раздел: Создание изделий из текстильных материалов.   
	38
	34
	32
	

	4.1.
	Свойства текстильных материалов.
	6
	4
	4
	

	4.2.
	Элементы машиноведения. 
	6
	6
	4
	

	4.3.
	 Технология выполнения ручных работ.
	2
	
	
	

	4.4.
	Конструирование швейных изделий.
	4
	4
	4
	

	4.5.
	Моделирование швейных изделий.
	2
	2
	2
	

	4.6.
	Технология изготовления швейных изделий.
	18
	18
	18
	

	5.
	Раздел:  Художественные ремесла
	10
	12
	10
	

	5.1.
	Декоративно-прикладное искусство. Вышивка.
	
	10
	
	

	5.2.
	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства. 
	2
	2
	
	

	5.3.
	Лоскутное шитье
	8
	
	
	

	5.5.
	Вязание крючком.
	
	
	10
	

	6.
	Раздел:  Современное производство и профессиональное самоопределение
	
	
	
	8

	7.
	Раздел:  Технология исследовательской  и проектной деятельности.
	2
	3
	8
	16

	
	ИТОГО
	68
	68
	68
	34

	
	
	238


Содержание программы
6  КЛАСС – 68 ч
     Содержание  программы предмета «Технология» в курсе 6 класса также имеет практико-ориентированную направленность. Курс технологии 6 класса способствует формированию регулятивных универсальных учебных действий путём приобретения навыков самообслуживания; овладения технологическими приемами ручной и машинной  обработки материалов; усвоения правил техники безопасности. В то же время усвоение первоначальных представлений о материальной культуре как продукте предметно-преобразующей деятельности человека обеспечивает развитие познавательных универсальных учебных действий. Через формирование представления о созидательном и нравственном значении труда в жизни человека и общества, о мире профессий и важности правильного выбора профессии данный предмет обеспечивает личностное развитие ученика. 
Блок:  Создание изделий из текстильных материалов - 34ч

Тема:   СВОЙСТВА ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ – 4ч

Классификация текстильных волокон (продолжение изучения). Натуральные животные волокна. Механические, физические, технологические, эксплуата​ционные свойства   матери​алов. Ассортимент шерстяных и шёлковых тканей. Сравнительные характеристики  шерстяных и шёлковых тканей.  Саржевое, сатиновое и атласное переплетения в тканях.
 Темы   практических и проектных работ:
Распознавание тканей из шерсти, шёлка, сравнительная характеристика. Выполнение макета саржевого и сатинового переплетения. 
Тема:  ЭЛЕМЕНТЫ МАШИНОВЕДЕНИЯ. ТЕХНОЛОГИИ МАШИННЫХ РАБОТ - 6ч

Регуляторы натяжения нитей. Устройство и принцип действия. Регулировка и качество строчки. Устройство машинной иглы. Уход за машиной, чистка, смазка. Приемы обработки обметанных  петель. Обработка соединительных швов: двойной, запошивочный, окантовочный, обтачной.  Организация рабочего места для выполнения  ручных и машинных работ. Правила безопасной работы на универсальной бытовой швейной машине. 

Темы лабораторно-практической, практической работы.

Выполнение образцов соединительных швов. Работа с приспособлениями. Обмётывание прорезной петли
Тема:  КОНСТРУИРОВАНИЕ ШВЕЙНЫХ ИЗДЕЛИЙ - 4ч

  
Стиль в одежде. Характеристика основных стилей в одежде. Требования к легкой одежде.  Расчетные  формулы, необходимые для построения чертежа основы швейных изделий Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Построение чертежа плечевого изделия в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам.
Темы лабораторно-практической, практической работы. 
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа плечевого изделия в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам.

 Тема:  МОДЕЛИРОВАНИЕ ШВЕЙНЫХ ИЗДЕЛИЙ –  2 ч
Приёмы моделирования горловины плечевого швейного изделия. 
Темы лабораторно-практической, практической работы.

Моделирование горловины сорочки  выбранного фасона. Расчет количества ткани на изделие.

Тема:  ТЕХНОЛОГИЯ  ИЗГОТОВЛЕНИЯ   ШВЕЙНЫХ ИЗДЕЛИЙ - 18ч
Подготовка ткани к раскрою. Особенности раскладки выкройки на ткани в зависимости от ширины ткани, направления и величины рисун​ка . Инструменты и приспособления для раскроя. Способы переноса контурных и контрольных линий выкрой​ки на ткань.

Правила выполнения следующих технологических опера​ций:

-обработка деталей кроя;

-обработка  горловины обтачной бейкой или подкройными обтачками;

-обработка боковых срезов двойным швом;
- обработка низа рукавов и низ изделия швом вподгибку с закрытым срезом;

-разметка и обмётывание прорезных петель.
  Сборка изделия. Стачивание машинными швами и окончательная отделка изделия. Приемы влажно-тепловой обработки тканей из нату​ральных волокон. Контроль качества готового изделия.

Темы лабораторно-практической, практической работы.

Выполнение раскладки выкроек на различных тканях. Обмеловка и прокладывание контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Обработка деталей кроя. Обработка плечевых срезов, обметывание. Обработка срезов рукавов швом вподгибку с закрытым срезом. Обработка боковых срезов. Обработка горловины.  Обработка подбортов. Обработка низа  изделия. Влажно-тепловая обработка изделия. Определение качества готового изделия.

Блок:  Художественные ремесла – 12 часов 
Тема: Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства – 2 часа. 
Тема: Декоративно-прикладное искусство. Вышивка счётными швами – 10 часов
Традиционные виды рукоделия и ДПИ. Возможности вышивки в современном костюме и интерьере. Основы композиции и законы восприятия цвета при создании ДПИ. 
Вышивка, как один из древнейших видов ДПИ в России. Вышивка в народном костюме. Применение вышивки в современном костюме, интерьере. Виды вышивки. Материалы и оборудование для вышивания. подготовка их к работе. Технология вышивания счётными швами, вышивки по свободному контуру, вышивки лентами.
Темы   практических и проектных работ: 

Выполнение образцов счётных швов,  вышивки лентами.
Выполнение проекта «Подарок своими руками». Изготовление изделий декоративно-прикладного искус​ства для украшения интерьера.
Блок:    Кулинария - 16 ч

Тема: ЗДОРОВОЕ ПИТАНИЕ - 1ч

Обмен веществ; пищевые продукты как источник энергии; калорийность пищи; факторы, влияющие на обмен веществ. Общие сведения о  минеральных солях и мик​роэлементах. Их роль в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. Первая помощь при пищевых отравлениях.
Темы   практических работ:
Работа с таблицами по составу и количеству минеральных солей в различных продуктах.
Тема: СЕРВИРОВКА СТОЛА. ЭТИКЕТ – 1 час

Правильная сервировка стола к обеду. Правила поведения вовремя приемов пищи. Подготовка к выполнению проекта: определение проблемы,  цели, этапов работы над групповым проектом, распределение обязанностей в группе. Составление меню для обеда.  Понятие  о сервировке       стола.       Особенности сервировки стола к обеду.  Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток. Правила пользования столовыми при​борами. Подача готовых блюд к столу.  
 Темы   практических и проектных работ:
Оформление стола к обеду, складывание салфеток.  Запуск проекта:  «Приготовление воскресного обеда»
Тема:  БЛЮДА ИЗ ОВОЩЕЙ – 2 ч. 

Гарниры из овощей к обеду. Тепловая обработка овощей. Правила обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания в них витаминов. Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и дополнительных гарниров к мясным  и рыбным блюдам.  Значение и виды тепловой кулинар​ной обработки продуктов (варка, жа​ренье, тушение, запекание, припускание,  пассерование,  бланширование). Преимущества и недостатки различных способов варки овощей. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в овощах в зави​симости от условий кулинарной обра​ботки.     Технология     приготовления гарниров. Требования к  качеству  и  оформлению   готовых блюд.  
Тема практических работ: «Рагу из овощей», «Овощи, запеченные под соусом» (по выбору)
Тема:  Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря - 4ч

. Значение рыбы в питании человека. Пищевая ценность рыбы. Технология первичной обработки рыбы. Санитарные правила при обработке рыбы. Правила оттаивания. Доброкачественность рыбы. Инструменты и приспособления для нарезки. Требования к качеству готовых блюд из рыбы, условия и сроки их хранения. Консервирование рыбы. Пресервы. Условия и сроки хранения консервов.
 Темы   практических и проектных работ:
Приготовление блюда из рыбы
Тема: БЛЮДА ИЗ  МЯСА. БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ – 2ч.

Пищевая ценность мяса. Технология приготовления блюд из мяса. Виды мяса и мясных продуктов. Пищевая ценность мяса птицы. Пищевая ценность птицы. Технология первичной и тепловой обработки мяса.
Определять свежесть мяса, составлять технологическую карту приготовления  блюд из мяса.
Практические работы:  составление технологической карты приготовления  блюд из мяса.
Тема: ЗАПРАВОЧНЫЕ СУПЫ – 4ч

Значение первых блюд в питании человека. Виды супов. Классификация. Правила приготовления заправочных супов. Составление технологической карты приготовления холодного, прозрачного, заправочного и супа-пюре. Правила подачи супов к столу.
Практические работы:

Приготовление заправочного супа (по выбору), супа-пюре.
Тема: ПРИГОТОВЛЕНИЕ ОБЕДА В ПОХОДНЫХ УСЛОВИЯХ. ЗАЩИТА ПРОЕКТА – 2ч

Составление меню для обеда. Расчёт продуктов для обеда в походных условиях. Правила приготовления обеда в походных условиях. Соблюдение санитарных норм и правил приготовления.
Практические и проектные работы:

Составление меню обеда. Защита проекта «Воскресный обед»
Раздел. Технология ведения дома  – оформление интерьера– 2 ч

Тема:   ИНТЕРЬЕР ЖИЛОГО ДОМА. КОМНАТНЫЕ РАСТЕНИЯ В ИНТЕРЬЕРЕ – 4ч
Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приёма пищи, отдыха и общения членов семьи, приёма гостей, зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка.  Интерьер жилого дома. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон.
Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Технология выращивания комнатных растений. Профессия фитодизайнер. 
Темы   практических и проектных работ:
Перевалка  (пересадка)  растений.  Эскиз «Интерьер комнаты подростка».
Календарно-тематическое планирование  6-й класс.
	Дата
	№

п\п
	Тема урока
	Кол-во час
	Тип урока
	Элементы   

содержания
	Практическая работа
	Планируемый результат

(предметный)
	Вид контроля

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Создание изделий из текстильных материалов.  Элементы материаловедения

	1
	1
	Вводное занятие. Получение волокон животного происхождения, тканей на их основе. Ассортимент тканей. Саржевые и атласные переплетения. Раппорт. 


	2
	Урок открытия нового знания
	Натуральные волокна животного происхождения. Различие волокон по составу. Ассортимент шерстяных и шёлковых тканей. Свойства шерстяных и шёлковых тканей.
	Распознавание в тканях 

волокон и нитей шерсти и нат. шёлка. Определение лицевой и изнаночной сторон тканей.
	Знать: виды волокон, производство и ткани из них, свойства тканей, их определение.

Уметь: определять вид ткани и их  свойства.
	Практическая работа.



	2
	2
	Лабораторная работа: распознавание тканей из хлопка, льна, шерсти, шёлка. Определение свойств тканей из шерсти, шёлка.
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Признаки образования ткацкого саржевого, сатинового и атласного переплетения. Определение лицевой стороны у шелковых и шерстяных тканей. Основные свойства. Текстильные дефекты тканей.
	Составление коллекции саржевого, сатинового и атласного переплетений.
	Знать: образование ткацких переплетений. Виды дефектов,

Уметь: определять вид переплетения,

выявлять дефекты.
	Практическая работа.



	Создание изделий из текстильных материалов.  Элементы машиноведения.

	3
	1
	Регуляторы натяжения нитей. Устройство и принцип действия. Регулировка и качество строчки. Устройство машинной иглы. Уход за машиной, чистка, смазка. 
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Регуляторы длины стежка, регулятор натяжения верхней (игольной) нити,  регулятор натяжения нижней (челночной) нити. Причины возникновения дефектов машинной строчки.   Устранение дефектов плохой строчки.
	Регулировка машинной строчки. Замена иглы в швейной машине.
	Знать: регуляторы  шв. машины,

строение иглы,

правила установки,

виды дефектов строчки, регулирование.

Уметь: проверять правильность установки иглы, подбирать иглу и  нитки по толщине
	Практическая работа.

	4
	2
	Виды швов. Соединительные швы: двойной шов и запошивочный.

шов.
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Классификация машинных швов, их назначение и конструкция, Технология выполнения двойного. запошивочного, 
	Выполнение образца машинного шва.
	Знать: Какой шов является основой для двойного и запошивочного швов. 
Уметь: выполнять данные виды швов. соблюдать ТБ;   


	Работа по технологическим картам.

	5
	3
	Краевые швы. Обтачной шов. Виды швов. Окантовочный
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Познакомить с технологией и техническими условиями окантовочного и  обтачного швов.

	Выполнение образца машинного шва.
	Знать: способы работы с технологической картой;
Уметь: раскраивать косую бейку, обрабатывать окантовочный и обтачной швы 
	Работа по технологическим картам.

	Проектирование и изготовление швейных изделий (халат по основе ночной сорочки)

	6
	1
	Ассортимент женской  лёгкой одежды. Требования к швейным изделиям.

Снятие мерок и выполнение расчётов для чертежа ночной сорочки.
	  2


	Урок открытия новых знаний.
	Классификация одежды. Требования, предъявляемые к одежде. Мерки необходимые для построения чертежа. Правила снятия и записи результатов. Основные антропометрические точки.
	Снятие мерок, зарисовка эскиза
	Знать: Виды силуэтов. Отличия классического, спортивного и романтического стилей. Какие требования  предъявляются к одежде.

Уметь: определять стиль, делать эскиз плечевого изделия,

снимать и записывать мерки.
	Пр/р Готовые мерки

	7
	2
	Построение чертежа ночной сорочки в М1:4. 
	2


	Урок открытия новых знаний
	 Последовательность построения основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Требования к чертежам швейных изделий. Чертежные инструменты.  Выполнение расчетов. Построение чертежа в М 1:4
	Чертеж халата по основе сорочки
	Знать: Какие мерки необходимо снять  с фигуры человека  для построения основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.

Уметь: определять линии чертежа.  строить базисный чертёж, пользоваться инструментами
	Готовый чертеж

	8
	3
	 Модели женского платья.

Моделирование халата (блузки) по основе чертежа ночной сорочки. Изготовление выкройки в натуральную величину.
	2
	Урок развивающего контроля
	Процесс моделирования одежды. Моделирование плечевого изделия. Изменение формы горловины моделированием.

 Учёт особенностей фигуры человека при моделировании
	моделирование горловины,  изготовление выкройки
	Знать:  способы изменения горловины.

Уметь: изменять форму горловины по эскизу модели, пользоваться инструментами. Знать:отличие чертежа от выкройки. 

Уметь: строить чертеж в М1:1 по расчетам
	Пр/р

	9,
10
	4,5
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани.

Раскрой  халата.
	4
	Урок общеметодологической направленности
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка лекал изделия на ткань. Разметка припусков на швы
	подготовка ткани к раскрою, раскладка выкроек, раскрой
	Знать:  правила подготовки ткани к раскрою. чем отличаются детали кроя от деталей выкройки.

Уметь:  раскраивать плечевое изделие :  детали кроя, срезы, раскладывать лекала, выполнять  обмеловку.
	Пр/р

	11
	6


	Раскрой (продолжение).

Подготовка деталей кроя к пошиву.
	2


	Урок общеметодологической направленности
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка лекал изделия на ткань. Разметка припусков на швы. Раскрой. Подготовка кроя к обработке – перенос контуров выкройки, прокладывание линий середин, полузаносов.
	раскрой,  подготовка кроя к обработке
	Знать:  Способы  перенесения линий выкройки на ткань.  По какой линии прокладывают сметочные строчки. 

Уметь: готовить изделие к примерке
	Пр/р

	12
	7


	Обработка плечевых срезов и рукавов.
	2


	Урок общеметодологической направленности
	Познакомить с технологией стачивания плечевых швов. Обработкой среза рукавов.

Правилами ТБ и ВТО
	Стачной шов взаутюжку
	Знать правила ТБ и ВТО

Уметь выполнять стачной шов
	Пр/р

	13
	8
	Выполнение сборочной строчки по окату рукава. Вмётывание рукава в пройму.
	2


	Урок общеметодологической направленности
	Познакомить с выполнением переноса линий выкройки на детали кроя. Сметывание изделия.

Проведение примерки.
	Сборочная трочка, стачной шов
	Знать технологию прокладывания сборочной строчки, вметывания рукава в пройму

Уметь выполнять сборочную строчку, вметывать рукав в пройму
	Пр/р

	14
	9
	Смётывание боковых срезов. Примерка.
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Познакомить с технологией стачивания плечевых швов. Обработкой среднего шва спинки.

Правилами ТБ и ВТО
	Двойной шов
	Знать: технологию проведения примерки, технологию двойного шва

Уметь подготавливать изделие к примерке

	Пр/р

	15
	10
	Обработка изделия после примерки.
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Повторить  обработку боковых срезов в изделиях с цельнокроеным рукавом двойным швом.
	двойной шов
	Уметь: выполнять обработку узла,

проверять качество, выбирать способ обработки, соблюдатьТБ  .
	Пр/р

	16
	11
	Обработка горловины подкройными обтачками.
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Познакомить с последовательностью обработки горловины косой бейкой и подкройной обтачкой
	Раскрой обтачки (бейки), обработка горловины 
	Знать: Почему для обработки вогнутых срезов нужно применять косую бейку. 

Уметь: выполнять обработку узла, проверять качество, выбирать способ обработки, соблюдать ТБ 

	Пр\р

	17
	12
	Обработка низа халата.
	2
	Урок развивающего контроля
	Познакомить со способами обработки низа халата. Повторить краевый швы впогибку с закрытым, открытым срезом, потайной подшивочный стежок.
	Краевой шов
	Знать: Какими способами можно обработать нижний срез изделия. Какую фурнитуру используют для проектного изделия. 

Уметь: выбрать подходящую технологию обработки низа в зависимости от вида ткани и назначения изделия.
	Пр/р

	Художественные ремесла

	18
	1
	Одежда для традиционных праздников. Способы переноса рисунка на ткань.

 Схемы для вышивки. 

Подготовка к вышивке счётными швами.
	2
	Урок открытия нового знания
	Рассказ, беседа, работа по учебнику, презентация, практическая  работа учащихся
	Способы переноса рисунка на ткань схема для вышивки, подготовка вышивки к работе
	Знать: способы переноса рисунков на ткань, виды вышивок. Уметь подготавливать ткань,  рисунки для вышивок
	Практическая работа

	19
	2
	Счётные швы. Технология выполнения счётных швов.

Выполнение образцов вышивки.
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Технология выполнения различных счётных швов, начало и окончание швов. Строчки без узелков
	Выполнение счётных швов по рисунку
	Уметь выполнять простые счётные швы на образцах и готовой работе
	Практическая работа 

	20-22
	3-5
	Вышивание готовых изделий.
	6
	Урок общеметодологической направленности
	
	Выполнение счётных швов по рисунку
	
	Практическая работа 

	23
	6
	Окончательная отделка. Оформление готовой работы. Уход за вышивкой.
	2
	Урок рефлексии
	Демонстрация готовых работ, техника оформления готовой работы. Уход за вышивками.
	Демонстрация готовых работ, пр/р по оформлению
	Знать: правила ухода за готовой вышивкой. Уметь:  оформлять готовую работу
	Практическая работа 

	Кулинария



	24

	 1
	Здоровое питание. Минеральные соли, макро и микроэлементы.
Сервировка стола к обеду. Составление меню для обеда.


	   2
	Урок открытия нового знания
	Планирование рационального питания. Пищевые продукты, как источник минеральных солей. Суточная потребность.  Методы сохранения при кулинарной обработке. Профессии, связанные с производством и обработкой пищевых продуктов. 
Правильная сервировка стола к обеду. Особенности сервировки стола к обеду.  Набор столовых приборов и посуды. Способы складывания салфеток.
	Работа с таблицами по составу и количеству различных продуктов.

Определение суточного количества и состава продуктов.
	Знать: физиология питания, минеральные вещества: макро- и микроэлементы, суточная норма.

Меню на обед.

Уметь: составлять меню, сервировать стол к обеду, складывать салфетки. 
	Практическая работа.
Запуск проекта «Воскресный обед»

	25

	2


	Блюда из овощей. Признаки доброкачественности овощей. Тепловая обработка овощей
Приготовление гарнира.


	  2
	Урок общеметодологической направленности
	Кулинарная обработка овощей. Питательная ценность и химический состав, условия и сроки хранения. Правила обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и содержания в них витаминов.  Значение и виды тепловой кулинар​ной обработки продуктов (варка, жа​ренье, тушение, запекание, припускание,  пассерование,  бланширование).    Технология     приготовления  гарниров. Требования к  качеству  и  оформлению   готовых блюд.  
	Приготовление рагу из овощей
	Знать: правила сохранения витаминов при тепловой обработке, последовательность тепловой обработки овощей, технологию приготовления блюда, норма продуктов.

Уметь: определять доброкачественность овощей, готовить рагу, рассчитывать выход продуктов. Правила ТБ


	Практическая работа.

	26

	3
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Пищевая ценность рыбы Признаки доброкачественности рыбы. Механическая обработка рыбы.
	2
	Урок открытия нового знания
	Пищевая ценность рыбы, признаки доброкачественности рыбы. Технологическая последовательность механической обработки рыбы. Возможности их  кулинарного использования. Подготовка к практической работе


	Работа с учебником, таблицами.
	Знать технологию механической и тепловой обработки; 

Уметь определять доброкачественность свежей, солёной рыбы и консервов.
	Практическая работа в тетради.

	27
	4
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. 

Практическая работа: «Приготовление блюда из рыбы»

	2
	Урок общеметодологической направленности
	Значение рыбы в питании человека. Пищевая ценность рыбы. Технология первичной обработки рыбы. Санитарные правила при обработке рыбы. Требования к качеству готовых блюд из рыбы, условия и сроки их хранения.
	Приготовление рыбы в кляре, рыбы, запеченной со сметаной (по выбору)
	Знать: технологию механической и тепловой обработки рыбы; 

Уметь: выполнять обработку рыбы, соблюдать санитарные нормы работы, ТБ..
	Практическая работа

	28
	5
	Блюда из мяса. Блюда из птицы. Пищевая ценность. Технология приготовления блюд из мяса.
	2
	Урок общеметодологической направленности
	Пищевая ценность мяса. Пищевая ценность птицы. Технология первичной и тепловой обработки мяса. 
	Технологическая карта блюд из мяса. Работа над проектом
	Знать: виды мяса и мясных продуктов, технологию подготовки и тепловой обработки. 
Уметь: определять свежесть мяса, составлять технологическую карту приготовления  блюд из мяса.
	практическая работа

	29

	 6

	Первые блюда. Виды супов. Значение первых блюд в питании человека.
Приготовление заправочного супа.
	 2
	Урок общеметодологической направленности
	Первые блюда. Значение их в питании человека. Виды супов. Приготовление супа. Кулинарная обработка продуктов. Познакомить с видами макаронных изделий, правилами варки, технологией приготовления блюд. Причины увеличения и объема при варке.
	Приготовление заправочного супа
	Знать: значение супов в питании человека. классификацию супов, технологию приготовления бульона и заправочного супа
Уметь: составлять технологическую карту приготовления заправочного супа, готовить блюда с соблюдением  правил ТБ и БТ.
	Практическая работа.



	30
	7
	Практическая работа: «Приготовление супа-пюре». Правила подачи супов к столу.

	2
	Урок общеметодологической направленности
	Классификация  супов. Правила приготовления протертых супов. Составление технологической карты приготовления  супа-пюре. Правила подачи супов к столу.

	Приготовление супа-пюре
	Знать: значение супов в питании человека. классификацию супов, технологию приготовления протертого супа
Уметь: составлять технологическую карту приготовления супа-пюре, готовить блюда с соблюдением  правил ТБ и БТ.

	Практическая работа

	31
	8
	Приготовление обеда в походных условиях. Составление меню для обеда.


	2
	Урок рефлексии
	Составление меню для обеда. Расчёт продуктов для обеда в походных условиях. 

Правила приготовления обеда в походных условиях. Соблюдение санитарных норм и правил приготовления. Защита проекта
	Составление меню. Расчёт количества продуктов
	Знать: меню для обеда, сервировку стола к обеду, правила защиты проекта
Уметь: готовить обед по плану, сервировать стол к обеду
	Практическая работа. 

	Интерьер жилого дома. Комнатные растения в интерьере


Уметь: Планировать комнату подростка. Выполнять эскизы в целях подбора материалов и цветового решения комнаты.

	Выполнять макет  занавесей для окон.

	Практическая работа.


Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений.

	Находить и предъявлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, происхождении и значении слов, связанных с уходом за растениями. Знакомство  с профессией фитодизайнер
	Пр/р

	Технология проектной деятельности

	34


	2

.


	Защита проекта 

	2
	Урок рефлексии
	Представление результатов проектной работы
	Защита проектов.
	Знать: правила защиты проектов
Уметь: представлять работу для защиты
	Проектная работа


	
	
	Итого
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СИСТЕМА ОЦЕНКИ  ДОСТИЖЕНИЯ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ

Критерии оценки знаний и умений учащихся по технологии

Оценка деятельности учащихся осуществляется в конце каждого урока. Работы оцениваются по следующим критериям:

· качество выполнения изучаемых на уроке приёмов, операций и работы в целом;

· уровень творческой деятельности, найденные продуктивные технические и технологические решения.

Предпочтение следует отдавать качественной оценке деятельности каждого ребёнка на уроке, его творческим находкам в процессе наблюдений, размышлений и самореализации.

  Оценка  знаний и  умений  учащихся по устному опросу

Оценка «5» ставится, если учащийся:

· полностью освоил учебный материал;

· умеет изложить его своими словами;

· самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «4» ставится, если учащийся:

· в основном усвоил учебный материал, допускает незначительные ошибки при его    изложении своими словами;

· подтверждает ответ конкретными примерами;

· правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.

Оценка «3» ставится, если учащийся:

· не усвоил существенную часть учебного материала;

· допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;

· затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;

· слабо отвечает на дополнительные вопросы.

Оценка «2» ставится, если учащийся:

· почти не усвоил учебный материал;

· не может изложить его своими словами;

· не может подтвердить ответ конкретными примерами;

· не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.

Проверка и оценка  практических  и проектных  работ  учащихся

«5» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, качественно и творчески.

«4» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с соблюдением технологической последовательности, при выполнении отдельных операций допущены небольшие отклонения; общий вид изделия аккуратный.

«3» - работа выполнена в заданное время, самостоятельно, с нарушением технологической последовательности, отдельные операции выполнены с отклонением от образца (если не было на то установки); изделие оформлено небрежно или не закончено в срок.

«2» – ученик самостоятельно не справился с работой, технологическая последовательность нарушена, при выполнении операций допущены большие отклонения, изделие оформлено небрежно и имеет незавершенный вид.

Оценивание теста  учащихся производится по следующей системе:

«5» - получают учащиеся, справившиеся с работой 100 - 95 %;

«4» - ставится в том случае, если верные ответы составляют 70% - 95 %   от общего количества;

«3» - соответствует работа, содержащая 50 – 70 % правильных ответов.

Критерии оценки проектной работы учитывают цели и задачи проектной деятельности на данном этапе образования. Итоговый индивидуальный  проект целесообразно оценивать по следующим критериям:

1. Способность к самостоятельному приобретению знаний и решению проблем, проявляющиеся в умении поставить проблему и выбрать адекватные способы ее решения, включая поиск и обработку информации, формулировку выводов и/или обоснование и реализацию/апробацию принятого решения, обоснование и создание модели, прогноза, модели, макета, объекта, творческого решения и т.п. Данный критерий в целом включает оценку сформированности познавательных учебных действий.

2. Сформированность предметных знаний и способов действий, проявляющаяся в умении раскрыть содержание работы, грамотно и обоснованно в соответствии с рассматриваемой проблемой/темой использовать имеющиеся знания и способы действий.

3. Сформированность регулятивных действий, проявляющаяся в умении самостоятельно планировать и управлять своей познавательной деятельностью во времени; использовать ресурсные возможности для достижения целей; осуществлять выбор конструктивных стратегий в трудных ситуациях.

4. Сформированность коммуникативных действий, проявляющаяся в умении ясно изложить и оформить выполненную работу, представить её результаты, аргументированно ответить на вопросы.

Критерии для  оценки последовательности выполнения проекта:
1.    Оригинальность темы и идеи проекта.

2.    Конструктивные параметры (соответствие конструкции изделия; прочность, надежность; удобство использования).
3.   Технологические критерии (соответствие документации; оригинальность применения и сочетание материалов; соблюдение правил техники безопасности).

4.    Эстетические критерии (композиционная завершенность; дизайн изделия; использование традиций народной культуры).

5.    Экономические критерии (потребность в изделии; экономическое обоснование; рекомендации к использованию; возможность массового производства).

6.    Экологические критерии (наличие ущерба окружающей среде при производстве изделия; возможность использования вторичного сырья, отходов производства; экологическая безопасность).

7.     Информационные критерии (стандартность проектной документации; использование дополнительной информации).
Материально-техническое обеспечение программы. УМК
Дидактические пособия:

1.  Модели женских юбок. Под редакцией Александровой Г.Н.
2. Азбука кройки и шитья.  Т.И. Мацкевич
3. Технология женской легкой одежды. Составитель Труханова А.Т
4. Азбука вязания. Учимся вязать крючком. Автор Е.Борисова
5. Все о вязании. От совета до секрета. Автор С Мещерякова.
6. Узоры вязания на спицах и крючком. Составители: С.С.Павлович,  А.И.Шпаковская
7. Уроки рукоделия. От простого к сложному. Составители: А.А.Власова, И.Ю. Карельская
8. Ткань в интерьере. Ламбрекены.   Занавески. Чехли для мебели
9. Шитье и рукоделие. Энциклопедия. Составители: И.А. Андреева, А.Л. Грекулова, А.А.Загребаева.
10. Технология обработки пищевых продуктов. Л.Г. Шатун

11. Всё о вегетарианстве. И.Л.Медкова

12. Подарки к праздникам. О. Чибрикова

Печатные демонстрационные пособия

1. Комплект тематических таблиц по кулинарии.
2. Комплект тематических таблиц по  изготовлению швейных изделий.
3. Комплект тематических таблиц по материаловедению.
4. Комплект тематических таблиц по машиноведению.

Натуральные объекты
1. Коллекция «Хлопок»

2. Колекция «Лен»

3. Коллекция «Шерсть»

4. Коллекция «Шёлк»

Технические средства обучения.
1. Настенная доска с приспособлением для крепления наглядности

2. Компьютер

3. Мультимедийный проектор

4. Экран
ТРЕБОВАНИЯ К УРОВНЮ ПОДГОТОВКИ УЧАЩИХСЯ К ОКОНЧАНИЮ 6 КЛАССА

В результате освоения курса технологии 6  класса учащиеся должны овладеть следующими знаниями, умениями, навыками.

Личностные результаты изучения предмета:

·  проявление познавательного интереса и активности в данной области предметной технологической деятельности;

·   мотивация учебной деятельности;
· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

·  смыслообразование: установление связи между мотивом и целью учебной деятельности;

· самоопределение в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;
·  нравственно-эстетическая ориентация;
· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

· развитие готовности к самостоятельным действиям;

· проявление технико-технологического и экономического мышления;

· гражданская идентичность (знание своей этнической принадлежности, освоение национальной культуры, традиций);
        • самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;

•экологическое сознание:  бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

·  реализация творческого потенциала в духовной и предметно-продуктивной деятельности;

Метапредметные результаты изучения курса:

·   алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

• определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

• комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

• проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;

• поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;

• самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

• приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

• выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

• выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

• использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;

•  согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;

• объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;

• диагностика своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;

• диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

• обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;

• соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметные результаты: 

· осуществлять поиск и рационально использовать необходимую информацию в области оформления помещений, кулинарии и обработки тканей для проектирования и создания объектов труда;

· разрабатывать и оформлять интерьер жилого помещения, интерьер с комнатными растениями в интерьере;

· работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями, проводить первичную и тепловую обработку рыбы, готовить первые блюда, гарнир из овощей, сервировать стол к обеду, составлять меню для обеда;

· заменять машинную иглу, устранять дефекты машинной строчки, выполнять образцы краевых швов;
· читать и строить чертёж конической и клиньевой юбки, снимать мерки, записывать результаты измерений, выполнять моделирование, подготавливать выкройку к раскрою; 
· подготавливать ткань к раскрою, переносить контурные и контрольные линии на ткань, выполнять раскрой изделия, обработку боковых швов, втачивание застёжки-молнии, обрабатывать верхний срез поясом, обрабатывать низ юбки, определять качество готового изделия;
· подготавливать материалы и инструменты для вязания крючком, уметь читать схемы для вязания крючком, рассчитывать количество петель для  проектного изделия,  выполнять все простые приемы вязания крючком,  уметь ухаживать за готовым изделием.
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